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Ils ont le savoir-faire,
Sucy le fait savoir !

À Sucy, on a du savoir-faire et on le fait savoir
grâce au label d’excellence ©SUCY.

Distinguant les produits ou les gammes de produits
dont la création, la fabrication ou la transformation

se font à Sucy grâce à un véritable savoir-faire, le Label
d’excellence donne un coup de projecteur sur des productions 
locales de qualité. Une mise en lumière des talents locaux 

qui leur permet de se faire connaître davantage et
aux clients, de consommer local tout en étant sûr

de la qualité offerte.

Les trois premières éditions du Label d’excellence ©SUCY,
en 2021, 2022 et 2023 vous ont permis de découvrir

35 professionnels et de voter pour vos coups de cœur.

Pour la 4ème édition, cette année,
découvrez 8 labellisés dans 3 catégories :

artisanat d’art et création, créations culinaires
et alimentaires, produits issus d’associations.

Suivez le guide…

LABEL D’EXCELLENCE 
©SUCY
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Tél : 06 07 99 24 58
confrerie.sucy@laposte.net

www.confrerie-sucy.fr

CR
ÉA

TI
ON

 C
UL

IN
AI

RE
 E

T/
OU

 A
LI

ME
NT

AI
RE

Tél : 06 73 73 62 82

Vin de SucyVin de Sucy
Vin des vignes de Sucy, produit par l’association, 
de la plantation à la vinification et l’élevage 
des vins. Plusieurs fois récompensé depuis 2015 
dont médaillé d’or cuvée Sémillon / Sauvignon 2021 

et médaillé d’argent cuvée Pinot gris 2022.

Miel toutes fleurs de SucyMiel toutes fleurs de Sucy
Miel toutes fleurs issu des ruchers du Fort 
de Sucy, médaillé d’or au concours des Miels 

d’Ile-de-France 2023.

Confrérie des Coteaux 
de Sucy-en-Brie Dominique Cena
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4 avenue Winston Churchill
Tél : 01 71 34 11 93

lacabossegourmande2@gmail.com
www.lacabossegourmande.fr

Tél : 06 59 96 97 15
minelnathalie9@gmail.com

www.mabjf.com

Le SévignéLe Sévigné
Base de gâteau basque fourrée soit d’une compotée 
de fruit, soit d’un fourrage chocolat ou praliné. 
Nom évoquant Madame de Sévigné et sa jeunesse

au château Montaleau.

Abat-jour FedoraAbat-jour Fedora
Abat-jour Fedora de forme Victorienne,

pouvant être utilisé en lampe à poser ou sur un 
lampadaire. Choix du tissu à motifs en coton / lin, 

du tissu uni en soie sauvage et habillage
fait main par contrecollage.

La Cabosse Gourmande
La Maison de l’Abat-jour 

et du Fauteuil
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13 rue du Temple
Tél : 01 49 62 64 04

sucyenbrie@lejardindesfleurs.com
www.lejardindesfleurs.com

Le bouquet SucycienLe bouquet Sucycien
Bouquet aux couleurs du blason de la ville 

de Sucy, sans oublier le blé et la fleur de lys 
pour l’appartenance à l’Ile-de-France.

Le Jardin des Fleurs
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4 bis rue de Villeneuve
Tél : 01 49 82 32 50

stationsucy@gmail.com

 Burger Canard Burger Canard
Un burger gourmand composé de canard confit du Sud-Ouest, 
d’un feuilleté de pommes de terre, d’une sauce fromagère au 
Cantal AOP et de confit de figues. Le pain est élaboré en 
collaboration avec la boulangerie Maison Bertrand à Sucy.

La Station
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6 rue Pierre Sémard
Tél : 09 86 59 35 18

www.le-sixieme-sens.fr

FiletFilet  dede  faisanfaisan  sauvagesauvage  rôtirôti  saucesauce  Grand-Veneur Grand-Veneur 
auxaux  myrtillesmyrtilles  etet  auau  mielmiel  dede  SucySucy

Une recette créée par le chef Guillaume Poupard 
avec des myrtilles sauvages, du miel du Fort de 
Sucy produit par Dominique Cena et accompagné de 

choux vert braisé à l’ancienne.

Le Sixième Sens

73 rue du Général Leclerc
Tél : 09 77 45 83 90

contact@lessavouristes.com
www.lessavouristes.com

Planche à partager ResilienzaPlanche à partager Resilienza
Planche composée de fromage AOP, charcuteries d’exception 
du terroir italien, focaccia aux tomates confites, fruits 

frais de saisons, condiments, fruits secs et fleurs
comestibles. Un savoir-faire dans le tranchage, la découpe, 
le pliage et la mise en scène, récompensé en 2023 par le 
titre de championne de France de la planche apéritive.

Les Savouristes
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Aglaé Bougie
Bougie éco-responsable

Tél : 06 01 15 45 53

Atelier Élise Vitrail
Vitrail avec agate

Tél : 07 70 49 59 19

Gourm’eat
Pâté en croûte foie gras 

et coing

Tél : 07 64 04 89 12

RLB Ébénisterie
Coffret en ébène royal 

et morta

Tél : 06 88 95 10 59

Maison Bertrand
Baguette noisettes - miel

Tél : 07 45 32 63 14

Trillion Création
Pendentif pallasite

Tél : 07 83 15 31 29

Boucherie de 
l’Excellence

Rôti de poulet avec farce 
fine foie gras et girolles

Tél : 01 71 34 82 32

Clément Peltereau-
Villeneuve

Pièces uniques laquées

Tél : 06 38 48 33 40
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Les labellisés 2023



Alla Corte 
dei Buongustai
Bouchées italiennes

Tél : 01 72 50 31 38

Hugo et créations
L’œuf royal chocolat

Tél : 07 82 78 41 30

L’As des As
Cabas & pochette 
Sucy ma Ville

Tél : 06 12 86 76 37

Un ptit grain de sucre
Pain d’épices douceur 

du Fort

Tél : 07 68 81 32 25

Lotta Djossou
Bijoux art nouveau

Tél : 06 63 29 12 63

Un tour à Sucy
Jouets en bois

Tél : 06 81 89 88 45

Mine d’or
Créations Joaillerie 

en pièce unique

Tél : 01 45 90 02 69

Rucher du Clos Pacot
Miel de Sucy

Tél : 06 68 81 71 65
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